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Nordisk svampebruschetta – ristede & cremede marksvampe – timian – citron – trøffelolie
– toppet med krydderurter.
Sprøde fuldkornskiks fra Møn

Varmrøget laks & hummer – rørt – urtecreme – frisk dild – fintsnittede skalotteløg
– syltede rødløg – toppet med krydderurter
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Mør kalv – langtidsstegt – mør & saftig

Unghanebryst – honning – lime

Svinemørbrad  – timian – hvidløg – rosmarin

Ristede små kartofler – smør – løvstikke

Trøffelcreme

Bearnaisesauce – hjemmerørt – frisk estragon

Friskbagt focaccia – havsalt – rosmarin

Fyldig salat – dampede perlebyg – bagte timian gulerødder – skalotteløg
– granatæble – frisk estragon
Pasta orecchiette – basilikumpesto – grillede peberfrugter

Salat af sprød kål – soltørrede tranebær – saltristede solsikkekerner – nordisk pesto

Italiensk citronkage – lemon mousse – pistacie & hvid chokolade


